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Generationenwechsel bei Zumbach «Brot & Genuss», Unterageri

Nach 35 Jahren Geschaftstdtigkeit
tibergaben Dora und Markus Zum-
bach die Zumbach Backerei Con-
fiserie AG den Geschwistern Ste-
phanie und Adrian Zumbach. Die
bereits sechste Generation iiber-
nahm das Unternehmen mit etwa
100 Mitarbeitenden am 1. Januar 2014.

Uber 160 Jahre Backkultur

Die Zumbach Backerei Confiserie
AG ist ein traditionsreicher Zuger
Familienbetrieb, der 1851 gegrin-
det wurde und heute fiinf Verkaufs-
stellen in Unterdgeri, Baar und Zug
hat. Dora und Markus Zumbach
bauten den Betrieb in den letzten
35 Jahren von Anfangs drei auf
rund 100 Mitarbeitende aus.

Die sechste Generation mit Adrian

Zumbach und Stephanie Zumbach

fiihrt den Betrieb seit dem 1. Janu-
ar 2014 weiter. Adrian Zumbach
machte nach der kaufméannischen
Ausbildung eine Zweitausbildung

als Backer-Konditor und arbeitete

anschliessend als Produktions-
leiter in einem traditionsreichen
Berner Grossbetrieb. Wahrend
dieser Zeit schloss Adrian Zum-
bach die Hohere Fachpriifung als
gesamtschweizerisch Bester ab.
Stephanie Zumbach bildete sich
nach ihrer kaufmannische Ausbil-
dung wihrend vier Jahren berufs-
begleitend zur Betriebs6konomin
FH weiter. Die perfekte Mischung
also fiir eine erfolgreiche Zukunft.

Tradition wird weitergefiihrt

Als neue Geschaftsleitung wollen
Stephanie und Adrian Zumbach
nicht alles auf den Kopf stellen.
«Unsere Eltern tibergeben uns ein
gesundes Unternehmen, das durch
Innovation und Tradition bestens
im Markt etabliert ist», sind sich
die Geschwister einig. Diese Philo-
sophie will die sechste Generation
weiterfithren und legt auch in Zu-
kunft grossen Wert auf die Verwen-
dung und Verarbeitung qualitativ
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hochwertiger Zutaten aus der Re-
gion. So konnte sich die Backerei
Zumbach auch dank der Zusam-
menarbeit der fiinften und sechsten
Generation in den letzten Jahren in
diesem Punkt weiter entwickeln.
Der beliebte Dinkel-Butterzopf wie

auch das einzigartige Hollgrotten-
brot werden zu 100 % mit Zuger
Dinkel- respektive Weizenmehl
hergestellt. Weitere Ideen stehen

bereits in den Startlochern.
Zumbach Backerei-Confiserie AG,
Unterageri



