Apéro & Party

Sie planen einen Apéro flir einen privaten oder geschaftlichen Anlass?
Dann sind Sie bei der Zumbach Backerei Confiserie genau richtig.

Auf den folgenden Seiten finden Sie einige Apérovorschlage. Nehmen Sie
mit uns Kontakt auf wir beraten Sie gerne.

Preisanderungen vorbehalten.
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Apéro Brioches .surprise”

Grossen: Gross: 6 Lagen (Fillungen), 48 Dreiecke
fur ca. 10-12 Personen
Klein: 5 Lagen (Fullungen), 30 Dreiecke
fur ca. 6-8 Personen
Aromen: Brioche: hell (Weggliteig) oder dunkel (Burebrotteig)
(abgebildet)

Flllungen: Lachs, Schinken, Kase (Greyerzer), Frischkase,
Thon, Eier, Salami, (frei wahlbar),

Preise: Gross: Fr. 78.00
Klein: Fr. 55.00

Bestellung: 2 Arbeitstage (Montag—Freitag) im Voraus
Bsp. Montag bestellen fur Mittwoch
Montag-Sonntag ab 07:45 Uhr erhaltlich
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Apéro Brioches . Mousse"

Grossen: Gross: 6 Lagen (Fullungen), 72 Dreiecke
fur ca. 10-12 Personen
Klein: 5 Lagen (Fullungen), 50 Dreiecke
fur ca. 6-8 Personen
Aromen: Brioche:  hell (Weggliteig) oder dunkel (Burebrotteig)
(abgebildet)

Fillungen: Krauterquarkmousse 2x
Frischkasemousse
Tomatenmousse (Gross 2x)
Poulet-Currymousse

Preise: Gross: Fr. 63.00
Klein: Fr. 42.00

Bestellung: Am Vortag bis 14:00 Uhr (Montag — Freitag)
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.Apéro Canapés"

Orginalgrosse:

Aromen: Schinken, Salami, Lachs, Thon, Ei, Krauterquark,
Huttenkase, Greyerzer

Empfehlung: 5-6 Stk. pro Person
Preis: 2.70 pro Stlick

Bestellung: In 4er Schritten pro Aroma lieferbar (4 stk., 8 Stk, 12 Stk, usw.)
Am Vortag bis 14:00 Uhr (Montag — Freitag)
Montag-Sonntag ab 07:45 Uhr erhaltlich
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.Portionen Canapés"

Orginalgrosse:

Aromen: Schinken, Salami, Lachs, Thon, Ei, Frischkase,
Huttenkase, Greyerzer

Empfehlung: 3-4 Stk. pro Person
Preis: 3.10 pro Stlck

Bestellung: In 2er Schritten pro Aroma lieferbar (2 stk, 4 Stk, 6 Stk. usw.)
Am Vortag bis 14:00 Uhr (Montag — Freitag)
Montag-Sonntag ab 07:45 Uhr erhaltlich
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Originalgroésse:

.Mini Canapés"

Aromen: Schinken, Salami, Lachs, Thon, Ei,Krauterquark,
Huttenkase, Greyerzer

Empfehlung: 6-8 St. pro Person

Preis: 2.40 pro Stlck

Bestellung: In 4er Schritten pro Aroma lieferbar (4 stk., 8 Stk, 12 Stk, usw.)
Am Vortag bis 14:00 Uhr (Montag — Freitag)
Montag-Sonntag ab 07:45 Uhr erhaltlich
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.Apéro Spiessli"

Aromen: Tilsiter-Oliven
Téte de moine-Trauben
Tomaten-Mozzarella
Rohschinken-Melonen

Preise: Fr. 2.60 pro Stk

Empfehlung: 2-3 Stk. pro Person

Bestellung: Mindestbestellmenge: Total 20 Stk. / pro Sorte mind. 5 Stk

Am Vortag bis 14:00 Uhr (Montag — Freitag)
Montag-Sonntag ab 07:45 Uhr erhaltlich
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Aroma:

.Gemuse-Dip Cup's”

Gemuseticks aus Salatgurken, Riebli (Karotten) und
Peperoni. Verfeinert mit hausgemachten Dip-Saucen
Ca. 60g Gemiuse + ca. 20g Sauce pro Becher

Aromen Saucen: Hausgemachte Tartarsauce

Hausgemachte Currysauce
Hausgemachte Cocktailsauce

Preise: Fr. 3.80 / Stk.

Empfehlung: 1-2 Stk. pro Person

Bestellung: Mindestbestellmenge Cup's: 10 Stk.
Mindestbestellmenge pro Sauce: 10 Stk.
Am Vortag bis 14:00 (Montag — Freitag)
Montag-Sonntag ab 07:45 Uhr erhaltlich
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.Blatterteigkonfekt"

Aromen: Mini-Schinkengipfeli 1.80 Fr./Stk.
Mini-Chaschuechli (vegi) 0.95 Fr./Stk.
Apérogeback ,Poulet-Curry* 0.95 Fr./Stk.
Apérogeback ,Lachs” 0.95 Fr./Stk.
Apérogeback ,ltalia“ 0.95 Fr./Stk.

Apérogeback ,Spinat-Ricotta“ (vegi) 0.85 Fr./stk.

Preise:
Empfehlung:

Bestellung:

Am Vortag bis

Ab 07:45 Uhr erhaltlich

Nach Stlick (siehe oben)
5-8 Stk. pro Person oder

Mind. 10 Stk. pro Sorte
14:00 Uhr (Montag — Freitag)

100g = ca. 5 Stk.
100g = ca. 8 Stk.
100g = ca. 8 Stk.
100g = ca. 8 Stk.
100g = ca. 8 Stk.
100g = ca. 9 Stk.

<
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.Apéro Brotli gefillt"

Aromen: Apéro Schlumbi Hummes vegan Art. 6161
Apéro Kornspitz Camambert vegi Art. 6162
Apéro UrDinkel Schinken (Schweinefleisch CH) Art. 6163
Apéro Burebrdtli Ei (CH) vegi Art. 6164
Apéro Dinkel-Roggen Hobelfleisch (Rindfleisch CH) Art. 6165
Apéro Schlumbi Lachs Art. 6166
Preise: 3.60 pro Stick

Empfehlung: 2-3 Stk. pro Person

Bestellung: Mindestbestellmenge: Total 16 Stk. / pro Sorte mind. 4 Stk.

Am Vortag bis 14:00 Uhr (Montag — Freitag)
Montag-Sonntag ab 07:45 Uhr erhaltlich
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.Party-Parisette (50cm)"

Aromen: Hell (Burli-Teig)
Dunkel (Kornspitzbrot-Teig)

Fillungen: Schinken, Salami, Lyoner, Eiermousse, Thonmousse

Kase (Greyerzer), Frischkase, Lachs, Hobelfleisch
2 Fillungen pro Parisette méglich

Option: In Portionen a 5cm geschnitten

Preise: 45.- pro Parisette (50cm)
inkl. Verpackung in der Klarsicht-Box

Empfehlung: Ein Parisette ist ein Lunch fir ca. 5 Personen,
als Apéro reicht es fiir ca . 10 Personen.

Bestellung: Am Vortag bis 14:00 Uhr (Montag — Freitag)
Montag-Sonntag ab 07:45 Uhr erhaltlich
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Grossen:

Deklaration:

Empfehlung:

Bestellung:

Fleisch&Kdseplatte

600g (5-6 Personen zum Apéro) Fr. 52.00
1200g (10-12 Personen zum Apéro) Fr. 96.00
1800g (15-18 Personen zum Apéro) Fr. 141.00
2400g (20-24 Personen zum Apéro) Fr. 186.00
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I
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Fleisch: Schinken, Lyoner, Mostbrockli, Salami,
Schweinsbraten (alles Schweizer Fleisch)

Kase: Camembert, Greyerzer, Tilsiter, Téte de moine
Decor: Cherrytomaten, Maiskélbchen, Essiggurken, Peterli

Unsere Kase&Fleischplatten bieten wir in obenstehenden
Groéssen an. Die Personenangaben sind flr einen Apéro
gedacht. Fur einen Lunch/Zwischenverpflegung empfehlen
wir die nachstgrossere Platte

Als Beilage empfehlen wir unsere Bankett-Brétli (nachste
Seite)

Am Vortag bis 14:00 Uhr (Montag — Freitag)
Montag-Sonntag ab 07:45 Uhr erhaltlich
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.Bankett Brotli"

Unsere "Bankett-Brotli" sind der ideale (Brot) Begleiter zu Ihrem Apéro.
Passt ausgezeichnet zu unseren Fleisch- und Kaseplatten.

Wir empfehlen ca. 3 Brotchen pro Person. Ein Brétli ist in ca. 3 "Bissen"
gegessen. Gewicht pro Brétchen: 30-45¢g

Aromen: Art. 1400
Art. 1415
Art. 1431
Art. 1432
Art. 1435

Mindestbestelimenge:

Bestellung:

Bankett-Schlumbi
Bankett-Burebrétli
Bankett-UrDinkelbratli
Bankett Dinkel-Roggen Brétli
Bankett-Kornspitzbroétli

4 Stick pro Sorte/Aroma

Am Vortag bis 14:00 Uhr (Mo-Fr)
Ab Ladenéffnung erhaltlich

Fr
Fr
Fr
Fr
Fr

. 1.00/Stk.
. 1.00/Stk.
. 1.05/Stk.
. 1.00/Stk.
. 1.00/Stk.
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.Brotlibrot"

Aromen: helle & dunkle Brétli gemischt
Normale Grosse Bankett

Preise: 20-teilig = Fr. 30.00 20-teilig = Fr. 24.00
25-teilig = Fr. 37.50
30-teilig = Fr. 45.00 30-teilig = Fr. 36.00

40-teilig = Fr. 60.00

Bestellung: 2 Arbeitstage (Montag—Freitag) im Voraus
Bsp. Montag bestellen fir Mittwoch
Ab 07:45 Uhr erhaltlich
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.Party-Schnitten (50 cm)"

Aromen: Cheesecake* (gebackene Quarkschnitte mit saisonalen Friichten)
Cremeschnitte™*
Waldbeerschnitte**
Frichtequarkschnitte™*
Agerischnitte**
Passionsfrucht-Mango Schnitte**

Option: In Portionen a 4.5cm geschnitten
Preis: *Cheescake: Fr. 30.00
**Ubrige: Fr. 52.00

inkl. Verpackung in der Klarsicht-Box
Empfehlung: Eine Party-Schnitte ist ein Dessert flr ca. 10 Personen.

Bestellung: Am Vortag bis 14:00 Uhr (Montag — Freitag)
Ab 10:00 Uhr erhaltlich
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Mini-Patisserie

Aromen: Cremeschnitte
Waldbeerschnitte
Frichtequarkschnitte
Agerischnitte
Passionsfrucht-Mango Schnitte
Preis: Fr. 3.40/ Stick  Mini Cremeschnitte
Fr.3.20/ Stick  Andere Aromen
Mindestmenge: Total 16 Stk. / pro Sorte mind. 4 Stk.
In 2er Schritten pro Aroma lieferbar (4 stk., 6 Stk., 8 Stk. usw.)
Bestellung: Am Vortag bis 14:00 Uhr (Montag — Freitag)
Ab 10:00 Uhr erhaltlich
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.Frichteplatte"

Aromen: verschiedene saisonale Friichte
Pro Portion: 1 Banane
1 grosse Frucht (Apfel, Birne, Orange, Pfirsich, usw.)
1 kleine Frucht (Aprikose, Traubenbischel, Kirschen, usw.)
+ Decor
Preis 1 Portion: Fr. 5.-
Bestellschritte: 4 Portionen, 6 Portionen, 8 Portionen bis 20 Portionen
Prasentation: Auf schwarzer Platte

Bestellung: Am Vortag bis 14:00 Uhr (Montag — Freitag)
Ab 07:45 Uhr erhaltlich
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.Spezialitdten®

Partybrot Dunkel mit Innenteil / rund oder lang

Decor Innenteil (mind 1kg)
Beschriftung
Aussen mit gemischten Brotli

Fantasiebrote

Z.Bsp. Sonnenblume, Traubenform
Zopfgebilde, usw.

Schinken im Brotteig (vorgebacken)

Schinken vorgekocht
Brotteig (HW-Brotteig)
Schinken im Brotteig backen
Bestellung

Max. 3kg Schinken méglich

nach Aufwand (Fr. 70.00/h)
Fr. 0.80 pro Buchstabe
Fr. 1.40 pro Brétli

Fr. 12.00 pro 1kg,
Decor nach Aufwand (70.00/h)

Marktpreis

6.80/ kg

Fr. 16.-/Stk.

2 Arbeitstage im Voraus (Mo-Fr)
Ab 10.00 Uhr (Mo-Sa)
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.Mengenempfehlungen®

Friihstiick

Butterzopf, Buttergipfeli, Brétliplausch,
Spez.-Brote, Paillassebrot

Brot fiir Fondue
Paillasse Stangen, Landbaguettes,

Ruchbrot

Brot zum Grillieren

Brotli, Paillassebrot, Partybrot, Brétlibrot, usw.

Brot zu Kase/Fleischplatte

Brotli, Paillassebrote, Spezialbrote
Partybrot, Brétlibrot

150-200g pro Person

200g pro Person

m. Salat 80-100 p.Pers.

0. Salat 100-120 p.Pers.

1509 pro Person
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