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in Relh und Glied bersil fir Ostern: De Schopgente warlel mil bren Hasenfreunden von der Zumbach Backerel-Confiserle aul die ssimse Froblngsieis.

Unterdgeri
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Und bald schon kommt der Osterhase

Bald ist es wieder so weit,
und Ostern steht vor der
Tiir. Nicht fehlen diirfen da
die kistlichen Schoggi-
hasen, die schon jetzt
vorbereitet werden.

Nadine Schrick

Beim ersten Schritt in die
Confiserie Zumbach in Tnter-
ageri steigl pinem der Geruch
won Schokelude in dis Nose,
und dicser Dull komm? nichi
nur von Pralinen. Denn beteits
im Februar werden hier die
prsten Scheugihasen fiir Os-
termn gegossen «Vom Febroar
bis 2 Dstern stellen wir 2od-
schen 4500 und 5000 Hasen
here, erklar Adrian Zumbach,
Inhaber der Backerei, ealle
Hasen sind awfoendigste
Handarbeitens Van den Tau-
senden von Hasen  werden
prakasch alle verkauft. Das
Fiel ist es mach Ostern noch
swischen 30 und 40 Exemplare
=11 haben «54 kénnen war si
cher sein. dass jeder seinen
Hasen gefunden hat e Dieses
Ziel, sagt Zumbach, werde
such meistens erreicht

aWittelns lir den perfekien
Schoggihasen

In der Backstube laufen die
Vorbereitungen fur das Dster-
frest schon aul Hochtouren, DHe
belichic Sossgkeil wind meis-
tens durch eine Gusstechnik
hergestell!. Schon nach den
ersten Minuten wird klar dass
diese Arbeit sehr awlwendig
st Als Allererstes Werden die
Formen gepulzt, polier gnd
agwattelet s Beim o Waittelns
wird die Form des Hasen il
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Adrian Zumeach, ibaber dor Backeral Zumbach i Unterager, Beam Kralanan
aine Ostarhasai

einer Watte pollert, sodass ked-
ne  Rlckstande oder Reswe
tehr in der Forn blelben. In
cinetn aeiten Schritt aind die
Hasenform sgeschminke. Da-
it bezeichnet man in der
Fochsprache das Anfinolen
wan hellen Kirperieilen wic
Augen und Ohren sDias st ein
bisschen wie bet den Frauens,
meint Zumbach mil sinem La-
cheln, Sp wird mit einem
Pinsel und wedsser Schokolade
an den niitigen Stellen die

«lnsere Hasen
sind aufwendigste
Handarbeit. Die
Qualitdt unserer
Produkte liegt uns
sehr am Herzen.»

Acdrgzn Tumbach,
Gesdaftsinhaber

Fprmm bemalt, HNachdem das
sMake-upe getrocknoet ist, wird
die ganze Form mit Couveriure
asgepinsell, dumnil sine schan
glatte Grundicrung enisichl
Aus pinein Brunnen fliesst die
fiissige Schokolade, mit wel-
cher die Fprm nun ganzflichig
bemalt wird. «Wir veraenden
prakiisch nie das Worl Scho-
kolade, Denn wnsere Schoko-
ladenkreationen werden ais-
schliesslich aus bochueripger
Grand-Cru-Couveriure hetpe-
stellte, erklint der Confiseur
aCauverture hat einen viel ho
heren Kakaoantedl als Schoko
lade  TUnsere Schogeihasen
gibt es somar mit Prozent
Fakag e Gemiss Adrian Zam

trach a7 dunkle Schoakolade g1-
wis filr Genidesser. «Ein vichli-

HeT Geniesser wnd
Schoggilichhaber sl Keine
wrisse  Schokolades,  meint
Zumbach kichend, Diese bae-

siehe numlich nur aus Fetl wnd
Zucker. sAber vin gules Glas
Rutwein, kpinbinieet mil elnem
guien Stick Schokolade, das
isl pin Traum »

Tratzdem werden neben den
Zaribitterhasen natiirlich auch
Milchschos ihasen wnd welsse
Hasen hergestellt. Dabel seien
die Milchsrhoggihasen die be-
<te Sorte Vor allem Kin-

Qusalitdl spielt hier
diie grossie Rolle

Die Copverture fr die Ha-
sen wird vom bekannten Scho-
kaladenhersteller Felchlin ans
Schayz bezegen. Diese st

nicht nur fiir ihren kostlichen
Geschmack. sendern auch fiir
i altigkei! bekannt

*ist das Wichtigs-

nicht ket den Preds. sundern
uber dic Qualitat definieren
Aber natiirlich habe das o
ihren Preis. Ein grosser Sc
whase kann 50 schnell mal 2
Framken kostem  Ine Hand
arbieit sel daber der grasske
Erstenpunkt. Sie mache uber
die Hilfte des Preises aus
aliafar weiss man bed unseren
Produkten, was man hats, 50
Zumbach

Bimm und knackig
MuUss es semn

Zurick  zur  Produktion
Wenn die Grundierung ge

trocknet ist, Werden die beiden
Fermhallien musammengefagl
und woler den Schokpladen-
brunnen gehalien Der Hase
wird bis 2um Rand gefillt An-
schlivssend wird er gekippt
und die Ghedlissige Couver-
ture fliosst zurick in den
Brunnen Schliesslich wird deg
Hase ol min vibrierendes Git-
ter gestelll, sodass die restliche
Schekolode  abtropfen kann
und der Hase nach dem Trock-
nen eine dinne Schichi erhalt,
afe dinner die Schicht, deste
kEnackiger wird der Schogdiha-
rk dier Confiseur, doer
digses Jahr den generaticnen
uhergretfenden Betmek aber
nommen hat. Zam Schiuss
kommt der Hase zur Festigung
n den Kihlschrank

Stets neue Designs
vom Chel krederl

Jedes Jahr stelll die Bickerei
und Confiseric Zumbach neue
Diesigns von Schoggibasen her,
Dip Designs stammen  meist
wom Chel persiinlich. Es sei
wichlig, immer wipder neue
Hasen aul den Markr 2u brin-
gen Dabet geht das Unterneh-
men Zumbach mit der Zeit
und hat immet wieder aktoelle
Themen in die Produkie gin-
gebettet, eDieses Jahr haben
wir uns wieder eowas Spezicl
les minfallen lassen. Beispiels-
weise haben wir einen vom
Bachelor inspinerten «Vago
hasenes mit einer Rose in Pla
nung Fur die Fusshallfans ha
ben war somar auch  cinen
Wh-Hasene, verrat Zumbach
mit einem Licheln The weie
ren Tdeen ond  Ereationen
bletben bis Ostern aber ein
Geheimnis des Confiseurs




