HOllgrottl

Verkaufsargumente:

Zusammensetzung:

Allergene:

Preis in CHF:
Gewichtin g:

Preis per 100q9:

Bestellt: m Raumtemperatur,trocken

I
EIT

4.00

240

1.67

ZUMBACH

Endlich gibt es unser Hollgrottenbrot auch in klein! Nattrlich verarbeiten wir
auch fur unsere Hollgrottli nur Zuger Weizen. Dem Teig geben wir lange
Zeit damit er den typischen, kraftigen Geschmack entwickeln kann.

Backhefe

WEIZENmehl (Ruchmehl vom Gubel (ZG)), Wasser, Speisesalz jodiert,

Glutenhaltiges Getreide

Mindestens haltbar bis:

Verpackung:

2 Tage Néahrwerte pro 1009
181.27| Kohlenhydrate
Papierbeutel 2.92| Fett

18.04.2024

37.03| Eiweisse
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