ZUMBACH

Dinkelvollkornbrot

Verkaufsargumente: Unser Dinkevollkornbrot besteht zu 100% aus Dinkelvollkornmehl.
Vitamine, Mineralstoffe und Nahrungsfasern sind vorallem in den
Randschichten des Dinkelkorns enthalten. Darum eignet sich dieses Brot
fur eine gesunde, ausgewogene Ernahrung.

Teigruhe: 2 Stunden

Zusammensetzung: Wasser, DINKELvollkornmehl (29%), DINKELflocken (14%),
Sonnenblumenkernen, Zucker, DINKELvollkornsauerteig, Backhefe,
ROGGENmMmehl, DINKELsprossen, Speisesalz, Kartoffelflocken, MILCH,
Apfelessig, GERSTEnmalz

Allergene: Glutenhaltiges Getreide, Milch

Preis in CHF: 5.80 Mindestens haltbar bis: 3 Tage Nahrwerte pro 100g

Gewicht in g: 485 35.15| Kohlenhydrate

Preis per 100q9: IWISlR Verpackung: Wickelpapier 6.71| Fett

9.28| Eiweisse

Bestellt: m Raumtemperatur,trocken
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