ZUMBACH

Butterzopf S

Verkaufsargumente:

Unsere Butterzdpfe stellen wir aus unserem hausgemachtem,
traditionellem Butterzopfteig her. Fir einen optimalen Geschmack und
eine langere Frischhaltung stellen wir am Vortag einen Pouliche (einen
weichen Vorteig) her aus dem wir dann unseren Butterzopfteig herstellen.
Natdrlich verwenden wir ausschliesslich Schweizer Qualitatsbutter.

Wir backen die unsere Butterzopfe mehrmals téglich frisch. Eben ofenfrisch
bis Ladenschluss!

Teigruhe: 24 Stunden (mit Vorteig/Pouliche)

Zusammensetzung:

WEIZENmehl, Wasser, BUTTER (8%), MILCH, EIER (CH), Backhefe,
Speisesalz jodiert, GERSTEnmalz, Mehlbehandlungsmittel (Acerola)

Allergene:

Glutenhaltiges Getreide, Milch und Milchprodukte, Eier

Preis in CHF: 5.10 Mindestens haltbar bis: 2 Tage Nahrwerte pro 100g

Gewichtin g: 300

Preis per 100g: 1.70 | IAYEIETIeR Papierbeutel Fett

Bestellt: m Raumtemperatur,trocken

Kohlenhydrate

Eiweisse
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