ZUMBACH

UrDinkel-Butterzopf

Verkaufsargumente: Unser UrDinkel Butterzopf besteht zu 100% aus UrDinkelmehl vom Gubel
(Zug)! Durch die lange Teigfiihrung bleibt unser UrDinkel Butterzopf lange
frisch und hat einen ausgewogenen Geschmack. Naturlich verwenden wir
auschliesslich Schweizer Qualitatsbutter.

Teigruhe: 2 Stunden (mit Briihstiick)

Zusammensetzung: UrDINKELmehl (vom Gubel, Zug) (55%), Wasser, BUTTER, EIER (CH)
Backhefe, Speisesalz jodiert
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Allergene: glutenhaltiges Getreide, Milch und Milchprodukte, Eier

Preis in CHF: 6.80 Mindestens haltbar bis: 2 Tage Nahrwerte pro 100g

Gewicht in g: 420 43.45| Kohlenhydrate

Preis per 100g: 1.62 Verpackung: Papierbeutel 10.78| Fett

10.15| Eiweisse

Bestellt: m Raumtemperatur,trocken
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