ZUMBACH

Chaschuechli

Verkaufsargumente: Unsere Chéaschiechli stellen wir nach einem alten Hausrezept her.
Inbesondere die Kdsemischung ist und bleibt ein wohlgehtetes
Geheimnis. Nur soviel sei verraten: mindestens 3 Schweizer Kasesorten
sind enthalten.

Unsere Chéaschiiechli backen wir mehrmals taglich frisch in unseren

Verkaufsstellen. Am Besten ist es noch warm!
Weizenmehl, Wasser, Pflanzliche Fette und Oele teilweise gehartet (Palm,
Raps), Kadse, Emmentalerkase, Eier (CH), Greyerzer, Butter, Milch, Salz,
Muskatnisse, Pfeffer, Acerola, Gerstenmalz

Preis in CHF: 4.40 Mindestens haltbar bis: 2 Tage Nahrwerte pro 100g

Gewichtin g: 130 58.51| Kohlenhydrate

Preis per 100q9: 3.38 | YLl EE R Cakeskarton&Wegglib 34.11| Fett

16.02| Eiweisse

Raumtemperatur,trocken

Bestellt: i) Stunden vorher bis 14:00h
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