
Romy's Hörnlisalat

Verkaufsargumente: Hausgemachter Hörnlisalat mit UrDinkel-Hörnli nach einem

Hausfrauenrezept. Romy, eine langjährige Mitarbeiterin, stellte uns

freundlicherweise dieses Rezept zur Verfügung. Und auch heute noch wird

dieses Rezept genaustens eingehalten.  Dabei stellen wir alles von Grund

auf selbst her.

Zusammensetzung: Wasser, UrDINKELmehl, Peperoni, Schweinefleisch CH (Nitritpökelsalz

(Meersalz, Konservierungsmittel E250) LAKTOSE), Rüebli, EIER (CH),

Sonnenblumenöl, Tomaten, Essig, Speisesalz jodiert, SENF, Peterli,

Speisesalz, Mais, Rotwein, Maltodextrin, Kräuter, Maisstärke, Schnittlauch,

Zwiebeln, färbender rote Rote-Bete-Saft, Verdickungsmittel (E412, E415),

Pflanzenfett gehärtet (Raps, SOJA), Emulgator SOJAlecithin,

Geschmacksverstärker (E621), Knoblauch, Kräuter getrocknet

(Schnittlauch, Oregano, Estragon)

Allergene: glutenhaltiges Getreide, Eier, Senf, Soja, Lactose
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6.70

Fett7.842.91

Bei 5ª lagern

5.72 Eiweisse

Bestellt: Stunden vorher bis 14:00h18

Salatschale

Gewicht in g: 230

Preis in CHF:

Preis per 100g:

Kohlenhydrate16.92

Lagerung:

Nährwerte pro 100g

Verpackung:

2 Tage
Zu verbrauchen bis:
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