ZUMBACH

Ciabatta

Verkaufsargumente:

Unser neues Kartoffel-Ciabatta - italienischer Genuss mit besonderer
Raffinesse!

Aussen herrlich knusprig, innen aussergewohnlich luftig: Unser neues
Ciabatta begeistert mit seiner grobporigen, lockeren Krume und einem
unverwechselbaren Geschmack. Das Geheimnis liegt in der Zugabe von
sorgfaltig gekochten Kartoffeln zum Teig. Sie sorgen fir eine besonders
zarte, saftige Krume und verleihen dem Brot eine hervorragende
Frischhaltung. So bleibt unser Ciabatta langer frisch und aromatisch - Tag
fir Tag ein Genuss.

Ob als Begleiter zu Antipasti, fur kreative Sandwiches, zum Grillabend oder
einfach pur mit etwas Olivendl: Dieses Ciabatta verbindet traditionelle
Handwerkskunst mit modernem Brotgenuss. Knusprige Kruste, luftig-
lockere Krume, lange Frische - unser neues Ciabatta. Ein Brot, das man
erleben muss!

WEIZENmehl, Kartoffeln (12%), Speisesalz jodiert, Backhefe,
Acerolafruchtpulver, GERSTEnmalzmehl

Zusammensetzung:

Allergene:

Glutenhalitges Getreide
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ZUMBACH

Preis in CHF: 4.80 Mindestens haltbar bis: 2 Tage Néahrwerte pro 1009

Gewicht in g: 400 46.55| Kohlenhydrate

Preis per 100g: 1.20 Verpackung: Papierbeutel 0.99 Fett

9.60| Eiweisse

Bestellt: m Raumtemperatur,trocken
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