ZUMBACH

Patisserie-Maikafer

Verkaufsargumente:

Maikéafer-Patisserie mit luftigem Biscuit, Chocolat-Fondant, gefllt mit
unserer hausgemachten Vanillecreme.

Fast zu "hérzig" zum reinbeissen..aber nur fast :-)

Zusammensetzung:

MILCH, Zucker, MANDELN, Maisstarke, WEIZENmehl, Kakao, EIER (CH),
Kakaobutter, Kakaopulver, RAHM, Pflanzendle (teilw. gehéartet),
Karamelzucker, Vanille, Aprikosen, Kartoffelstarke, Emulgator SOJAlecithin,
Sorbit, Konservierungsmittel (E202), Geliermittel (Pektin E440, Agar-Agar
E406), Lebensmittelfarbe (E129), Nat. Lebensmittelfarbe (E101+E160a),
Zitronensaure, Mehlbehandlungsmittel (Acerola), GERSTEnmalz, Zucker-
Augen (Zucker, Verdickungsmittel E414, MILCHeiweiss, Saauerungsmittel
E330, Carthamus-Konzentrat, Feuchthaltemittel E422, Emulgator E322,
Farbstoffe E120, E131, E160a E172)

Allergene:

| |l

Milch und Milchprodukte, Mandeln, Glutenhaltiges Getreide, Eier,
Sojalecithin
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ZUMBACH

Preis in CHF: 5.10 Zu verbrauchen bis: 3 Tage Néahrwerte pro 1009

Gewicht in g: 70 53.47| Kohlenhydrate

Preis per 100g: 7.29 Verpackung: Patisserieschachtel 8.00| Fett

4.64| Eiweisse

Bestellt: m Bei 52 lagern
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