ZUMBACH

$ Butter-Prussiens

Verkaufsargumente:

Zusammensetzung:

Allergene:

Preis in CHF:

Gewichtin g:

Preis per 100q:

Bestellt: m Raumtemperatur,trocken
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In mehreren Schritten und unter standigem Ausrollen arbeiten unsere
Konditoren den Zucker in den hausgemachten Butterblatterteig ein. Am
Schluss werden die Butter Prussiens gold-gelb gebacken und zeichnen sich
durch den siissen, knusprigen Geschmack aus.

Die Butter Prussiens passen ideal zu Kaffee oder; aber auch zu Sorbets,
Glaces, Cremen oder zu einem Glas Champagner.

WEIZENmehle, BUTTER (###%), Wasser, Kochsalz, Zucker,
GERSTENnmalzextrakt, Acerolapulver, Malzextrakt

Glutenhaltiges Getreide, Milch und Milchprodukte

Mindestens haltbar bis: 28 Tage Nahrwerte pro 100g

58.14 | Kohlenhydrate

Verpackung: Spezialitatenschale 20.60| Fett

3.70| Eiweisse
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